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Pensi a Capri eUvieneinmenlela bellezza. E subito dopo H viene in mente il 
lusso. Perché la bellezza costa cara. A volte. Quasi sempre. E a noi viene in mente 
anche che a Capri, nonostante I prodotti meravigliosi, la terra ferace. il clima 
propizio. il mare pescoso. abbiamo spesso e malvolentieri mangiato male 
Se siamo a Capri sappiamo che un caffè al tavol ino può costarci 4 euro. Quindi per 
una cena abasedipescemettiamo In conto un costo Intorno al 100 euro , II 
problema, oltre alla lasca che urla di dolore. èchespessolacenanon I ivale 
AI Riecio. ri slorante e beachclub dell'hotel Capri Palace che ha di recente 
affiancaloil piu celetlre L'Olivo, la location li vale di sicuro, A picco su Ile rocce 
sovrastanti la Grotta Auurra, lalmenle a picco che sembra di essere sospesi sul 
mare, Ci accolilie su una terrazza in bianco e azwrro, mollo mediterranea, un po' 
greca. un po' portoghese, un po ', diCiamol0 pure, caprese, con le sue piastrelle 
bicromee unguizzodi gialloQuielà. 
D'untrallo Ci rendiamo conto che ta bellezza di Quesb luoghi la diamo per sconlata, 
perché Ci è familiare da sempre, e proviamo a immaoinare come possa sopranare 
lO souardo di un viaggiatore proveniente dal Nord Europa odalNuovo Continente, 
un modemoGoeltleesploratoregourmel 

Il ricdo che da il nome al ristorante è OVIJnQue: nei vasi di vetro sui tavoli come nei 
pialti di ceramica e sulle parannan:z:e dei camerieri. maeilmaretoulcourt alarla 
da padrone nel paesaggioenel piatto 
Dedinato nelle sue forme piutradiIionali, sen:z:a particolari ve!le1t3 creative , trionfa 
nelle grigliate di pesce e nelle insalate di mare. nei plateau di frutti d i marecrudi. 
nel dassico risollo alla pescatora e neoli ancorapiu dassidspaghetti alle 
vongole, perctle Innndei contise la materia prima e Iresctllssima e di gr ande 
Quahtà i sapori si impongono all'attenzione da sé. purche vengano tra ttati con cura 
e attenzione. 

Deve pensare Queslo, lo chef Andrea Uigliaccio, gia vislo aU'opera al Bi kini. 
durante la Festa a Vico. tra gli chefemergenti , Ha giaun'interessa nte storia alle 
spalle, malgrado la giovane eia: si è formato per Cinque anni accanto a dun 
signore di nome Oliver Glowig e ha lavorato a Roma, Cortina. Firenze. prima di 
approdare in Questo scenografico ristorante nato nel luglio del 200 9 dalla 
ristrutturazione del precedente 'Md'o riedo·, Sembra uno con I piedi per terra. e sa 
che si può osare In cu Cina clopo averdimostrato cii sapersi destreggiare alla 
perfezlone con la tradizione. perCiò con Roberto Sonetti. anabile e corte se 
responsabite di sala. ti promelle una cuCina di rassicurante dassi dia cheti fa 
apprezzare pienamente la qualita del pesce 
Cura e attenzione, dicevamo, Ci sono. 

Fin dall 'ingresso una ·spasa· (peri non napolelani, leggasi ' di slesa') di pesce 
fresco e luccicante ammalia da un lungo bancone di vetro e legno azwrro a cui Ci 
si può accomodare per cominCiare ad assaggiare il pesce crudo o semplicemente 
per osservare i cuochi all'opera con leoriglie. 
Noi invece sediamo ad uno del lavoli apparecchiati con candidi ctleml ndelabledi 
lino. ci godiamo i colori dell'arredo e Quelli del paesaggio esceglia mo dalla carta 
alcune delle proposle di Migllacdo: il frillo misto all'italiana. crocca nte, asdutloe 
vario, le guslose linguine all'aslicee i delicatispaghetticoniricci in ve rsione 
' rossa', Cipiacelacotluraimpeccabiledeliapasta, dpiaceiisaporefrescoe 
pulito del pescato, E ancora, chiediamo una frittura di pesce per senli rci 
rispondere che bisogna verificare cosa il pescalore, appena affivato, abblaportalo 
E dvijeneser.itounfrillo Insolito che. accanl0 al consueti gamberi e cala mari. 
vede filetti di pesce bandiera e piccoli tranCi di palamito: eccellenle. 
A fine cenaCi sembra d'obbligovisnare il bunet dei dOld, collocato inu na 
pilloresca satella accanto alle scale che conducono al beactl dub: ancheQuiè la 
tradizione a dominare. DolCi buoni ecorrelti : sfogliatellericce e frolle . deliIieal 
limone (seppure livisitateneUalorma), babàconfragoline. tOriaca prese e 
anacaprese. crostatine di frulla e pastiera. 
E tullo l'insieme d lasd a un'impressione di conforto, Conforlante la belleaa. 
conlortante il dbo. conlorlante pure la tradiz.ione. che non va neces sariameRle 
rivisita ta e sicuramenle non va stravolla 
E'confortante, soprattullo. che al Riccio non si dimentichi mai la concretezza delle 
radiCi marinare: Ron èdiQuestochevain cerca chi si awenturafrno a quest o 
angolo d'isola aggrappato alle rocce. non rassegnato alla sdalleria della cuCina 
perlurisli? 

{Alcune roto sono !lalle dal siro de Il Riccio} 


